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LE NAI « SALERNES

Pour plus d’informations :

04.94.70.66.45

Choix 1

Du lundi au vendredi
De 8h00 a 13h00 et de 14h00 a 17h00

Retrouvez et suivez ’actualité de la Résidence
Autonomie le Nai sur notre page Facebook :
« Résidence Autonomie Le Nai »

Imprimé par nos soins :

Résidence Autonomie Le Nai — Avenue Pierre Gaudin — 83690 SALERNES
Ne pas jeter sur la voie publique. Merci

“.Q Résidence Autonomie Le Nai

Avenue Pierre Gaudin
03690 SALERNES

RESIDENCE | tmasLissemeNts MEDICo-SociAuX
AUTONOMIE | PuBLICS DU HAUT-VAR

LE NAI « SALERNES

Distribution
(e repas
1 dnicile




o= - Les conditions pour bénéficier du portage

Le portage des repas a domicile de repas a domicile sont simples :
c’est le plaisir de manger sain et o Le service est accessible aux personnes de 60 ans et
équﬂibré sans avoir plus, ou par dérogation sur prescription médicale pour
. , . ~ les personnes handicapées et/ou de - de 60 ans.
a preparcr sor-meme son repas. ¢  Résider sur les communes de Salernes et Villecroze
N P (nous consulter pour les communes avoisinantes).

Le service livre un déjeuner par jour qui comprend :

1 entrée
1 plat de résistance C . .
1 accompagnement © ,SerV}Ce a pout mlss 19
1 fromage d’offrir la possibilité a
1 dessert toute personne agée ou
Le pain handicapée de 60 ans et
plus, de se faire livrer le
midi, tous les jours de
_ ‘ I’année, chez elle, un re-
¢Les _repas sont .el_ltlérem‘ent. . confectionnés par lc? chef et pas ¢ ompl et et & quilibré.
son équipe de cuisiniers, qui utilisent le plus souvent des produits frais.
¢ Les plats sont élaborés avec la collaboration d’une diététicienne pour
veiller a I’équilibre des repas.

¢ 11 est possible de commander les repas de fagon réguliére ou ponctuelle.

¢ Les repas vous seront livrés en liaison chaude.

¢ Le prix est fixé par délibération du Conseil d’Administration en début

La Résidence Autonomie Le Nai s’engage sur la qualité de
d’année. 1l est de 12,50€ par repas pour I’année 2023.

la fabrication des repas et sur la formation du personnel
qualifié a la méthode HACCP et aux conditions d 'hygiéene et
de sécurité alimentaire.




